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เครื่องห่ัน-ซอยพืชผักผลไม้ แบบต่อเนื่อง 
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บทคัดยอ่ 
  งานวิจัยในครั้งน้ีมีวัตถุประสงค์เพื่อ 1) สร้างเครื่องหั่น-ซอย ระดับวิสาหกิจชุมชน 2) ศึกษาหาประสิทธิภาพการ
ท างานท่ีเหมาะสมของเครื่องหั่น-ซอย และ 3) ประเมินความพึงพอใจของวิสาหกิจชุมชนท่ีมีต่อเครื่องหั่น-ซอย ประชากรท่ี
ท าประเมินคือกลุ่มวิสาหกิจชุมชน จ านวน 14 วิสาหกิจชุมชน ท่ีปลูก และแปรรูปสมุนไพร จังหวัดสระแก้ว โดยใช้สถิติการ
วิเคราะห์คุณภาพของแบบสอบถาม และการค านวณค่าความเบี่ยงเบนมาตรฐาน ผู้วิจัยได้ออกแบบสร้างเครื่องหั่น-ซอย 
โดยใช้วัสดุ SUS304 ด้วยชุดจานใบมีดแบบ 3 ใบมีด ตอบสนองความต้องการของวิสาหกิจชุมชน จังหวัดสระแก้ว และหา
ประสิทธิภาพการหั่นมะระและขมิ้นชัน ผลการวิจัยพบว่า 1) เครื่องหั่น-ซอยสามารถหั่นมะระ และขมิ้นชันได้ตามความ
ต้องการของวิสาหกิจชุมชน จากการทดลองหั่นมะระและขมิ้นชันปริมาณ 1 กิโลกรัม ด้วยแรงงานคนหั่นมะระใช้เวลาเฉลี่ย 
276 วินาที และหั่นขมิ้นชันใช้เวลาเฉลี่ย 241 วินาที ประสิทธิภาพแรงงานคนคือ 1.04% 2) ประสิทธิภาพการท างาน
เครื่องหั่น-ซอย รอบความเร็วท่ีเหมาะสมคือ 106 รอบต่อนาที ใช้ใบมีดท่ีมีระยะห่าง 4 มิลลิเมตร ระยะเวลาหั่นมะระคือ 
30 วินาที และใช้ใบมีดท่ีมีระยะห่าง 6 มิลลิเมตร ระยะเวลาหั่นมะระคือ 22 วินาที ประสิทธิภาพการหั่นมะระคือ 
215.73% และหั่นขมิ้นชันรอบความเร็วท่ีเหมาะสมคือ 241 รอบต่อนาที ทดลองหั่นด้วยใบมีดท่ีมีระยะห่าง 4 มิลลิเมตร 
ระยะเวลาหั่นขมิ้นชันคือ 14 วินาที และใช้ใบมีดท่ีมีระยะห่าง 6 มิลลิเมตร ระยะเวลาท่ีหั่นคือ 13 วินาที ประสิทธิภาพการ
หั่นขมิ้นชันคือ 431.46% สรุปได้ว่าเครื่องหั่น-ซอยสามารถหั่นได้ปริมาณมากกว่าใช้แรงงานคน และหั่นได้เร็วกว่า
แรงงานคนช่วยลดระยะเวลาการหั่นสมุนไพรได้ จากเดิมใช้แรงงานคน มะระตากแห้งจะมีรายได้ 477.40 บาทต่อวัน 
ขมิ้นชันตากแห้งจะมีรายได้ 450 บาทต่อวัน และเมื่อวิสาหกิจชุมชนใช้เครื่องหั่น-ซอย มีรายได้เพิ่มจากมะระตากแห้ง 
30,800 บาทต่อวัน และขมิ้นชันตากแห้ง 50,400 บาทต่อวัน จะเห็นได้ว่าวิสาหกิจชุมชนมีรายได้เพิ่มข้ึนหลังจากการใช้
เครื่องหั่น-ซอย การประเมินความพึงพอใจโดยใช้แบบสอบถามให้วิสาหกิจชุมชน จังหวัดสระแก้ว 3) ผลประเมินความพึง
พอใจท่ีมีต่อเครื่องหั่น-ซอย โดยพบว่ามีระดับความพึงพอใจมากท่ีสุด ( ̅= 4.87) และส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน (S.D. = 0.15) 
 
ความส าคัญ: เครื่องหั่น; เครื่องซอย; ขมิ้นชัน; มะระ 
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Shredder- Alley Machine Vegetable and Fruit, Continuous 
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Abstract 
  This research aimed to 1) To create a shredder-alley machine at the community enterprise level. 
2) Study the proper performance of the Shredder- Alley Machine. and 3) Assess the satisfaction of 
community enterprises towards the shredder-alley machine. The population assessed was a community 
enterprise group of 14 community enterprises that planted and processed herbs in Sa Kaeo Province by 
using statistical analysis of the quality of the questionnaire and calculating the standard deviation. The 
researcher has designed and created a shredder- alley machine using SUS304 material with a 3-blade 
disc set to meet the needs of community enterprises in Sa Kaeo Province and find the effectiveness of 
cutting bitter gourd and turmeric. The results revealed that 1) The shredder can shredder bitter gourd 
and turmeric according to the needs of community enterprises, from the experiment, cutting 1 kg. of 
bitter gourd and turmeric by manual labor took 276 seconds to cut bitter gourd, and cutting turmeric 
took    241 seconds on average, the efficiency of human labor was 1.04%. 2) The optimum speed of 
the shredder was 106 rpm. It uses a blade with a pitch of 4 mm., the cutting time of a gourd is 30 
seconds, and a blade with a gap of 6 mm, the cutting time of a gourd was for 22 seconds, the efficiency 
of cutting bitter gourd is 215.73% and cutting curcumin at the optimum speed is 241 rpm. The 
experiment was cut with a blade with a distance of 4 mm. cutting time of curcumin was 14 s and using 
a blade with a spacing of 6 mm, cutting time was 13 s. the efficiency of cutting Curcuma was 431.46%. 
In conclusion, the shredder-alley machine can shredder more volumes than manual labor, and 
shredder faster than manual labor reduces the time to shredder herbs due to manual labor. Dried 
bitter gourd 477.40 baht per day, dried turmeric 450 baht per day, and when community enterprises 
use a shredder, they can get additional income from dried bitter melon 30,800 baht per day, dried 
turmeric 50,400 baht per day. Community enterprises have increased their income after using the 
shredder-alley machine. Satisfaction assessment using a questionnaire for community enterprise in Sa 
Kaeo Province. 3) The satisfaction assessment results for the shredder-alley machine, that the 
satisfaction level was the highest (= 4.87) and the standard deviation (S.D. = 0.15). 
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1.  บทน า 
 สมุนไพรไทยช่วยแก้ปัญหาความเจ็บไข้ได้ป่วยท่ี
นับเป็นภูมิปัญญาอันทรงคุณค่าท่ีบรรพบุรุษท้ิงใว้ให้ 
สมุนไพรไทยมีความหมายและทรงคุณค่าหลายมิ ติ
แตกต่างกันไปตามยุคสมัยของสังคมโลก และสังคมไทย
แม้โลกยุคใหม่จะพัฒนาไปอย่างรวดเร็ว ยาแผนใหม่จาก
สารเคมีหลายชนิดได้เข้ามาแทนท่ีสมุนไพรมิใช่ว่ าจะ
ทดแทนคุณค่าของสมุนไพรท่ีมีอยู่ ได้ ดี  คุณค่าของ
สมุนไพรก าลังได้รับความส าคัญ และพัฒนาให้เป็นระบบ
ครบวงจรอันท าให้สมุนไพรมี คุณค่าในการพัฒนา
สังคมไทยได้หลายมิติอย่างยั่งยืน ในปัจจุบันและใน
อนาคต 
 วิสาหกิจชุมชนในจังหวัดสระแก้วจากการส ารวจ
พบว่า เป็นพื้นท่ีปลูก และแปรรูปพืชสมุนไพรเป็นอันดับ
ต้น ๆ ของประเทศไทย โดยมี 14 วิสาหกิจชุมชนเป็นผู้
แปรรูปพืชสมุนไพรและจ าหน่ายให้กับโรงพยาบาล
เจ้าพระยาอภัยภู เบศร์  องค์การเภสัชกรรม และ
บริษัทเอกชนอีกหลายแห่ง ปัญหาของวิสาหกิจชุมชนคือ 
ในกระบวนการแปรรูปพืชสมุนไพรยังใช้แรงงานคนใน
การแปรรูป ซึ่งสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ต้องต่ืนนอน
เวลา 03.00 นาฬิกา มาน่ังหั่นสมุนไพรจนถึงเวลา     
10.00 นาฬิกา ใช้เวลา 7 ช่ัวโมง เพื่อหั่นสมุนไพรทุกวัน
โดยหั่นด้วยมือเมื่อหั่นเสร็จแล้วต้องรีบน าไปตากแดด 
เพื่อไม่ให้สมุนไพรท่ีหั่นแปลสภาพเป็นสีด า 
 ปัญหาท่ีกล่าวมาวิทยาลัยเทคนิคนครนายกและทีม
ผู้วิจัยได้ศึกษาข้อมูลเพื่อออกแบบพัฒนาเครื่องหั่น-ซอย
เพื่อแก้ไขปัญหาให้กับวิสาหกิจชุมชนในจังหวัดสระแก้ว 
เครื่องหั่น-ซอยจะช่วยชุมชนเพิ่มปริมาณการผลิต ช่วยลด
ค่าใช้จ่าย เพิ่มรายได้ให้ชุมชน 
 หลังจากการสร้างเครื่องหั่น-ซอยให้กับชุมชนผู้วิจัย
สามารถน าผลงานดังกล่าวมาใช้เป็นสื่อการเรียนการสอน
ให้กับนักเรียนนักศึกษา โดยการจ าลองเป็นเครื่องจักร
โรงงานท าเป็นเครื่องจักรต้นแบบในการเรียนจากของจริง 
ซึ่งจะช่วยเพิ่มทักษะให้นักเรียนในการศึกษาเรียนรู้ต่อไป 
 1.1 เครื่องหั่น-ซอย ผู้วิจัยได้ศึกษา ดังนี้ 
  1.1.1 เบรกเกอร์ เป็นอุปกรณ์ท าหน้าท่ีในการ
ตัดวงจรไฟฟ้าแบบอัตโนมัติเมื่อเกิดความผิดปกติใน
ระบบ เพื่อเป็นการป้องกันความเสียหายท่ีจะเกิดข้ึนกับ
สายไฟ โหลด Load (เช่น มอเตอร์หรือ อุปกรณ์ไฟฟ้า) 

  1.1.2 สวิตซ์ลูกศร 2 จังหวะ หรือ ซีเล็คเตอร์
สวิตช์ (Selector Switch) อุปกรณ์ไฟฟ้าท่ีใช้ในการปิด
และเปิดวงจรให้กระแสไฟฟ้าไหลผ่านได้ตามต้องการ ใช้
ส าหรับงานท่ีต้องควบคุมด้วยมือ 
  1.1.3 สวิทช์ปุ่มกดฉุกเฉิน (Emergency Stop 
Switch) นิยมใช้กับปุ่มหยุดเครื่องจักรกลเพื่อรองรับกับ
เหตุการณ์ฉุกเฉินท่ีอาจเกิดข้ึน 
  1.1.4 มอเตอร์ไฟฟ้า เป็นอุปกรณ์ไฟฟ้าท่ีเปลี่ยน
พลังงานไฟฟ้าเป็นพลังงานกล มอเตอร์ ท่ีใช้งานใน
ปัจจุบัน แต่ละชนิดก็จะมีคุณสมบัติท่ีแตกต่างออกไป
ต้องการความเร็วรอบหรือก าลังงานท่ีแตกต่างกัน  
  1.1.5 เกียร์ทดรอบ เป็นอุปกรณ์ส าหรับการส่ง
ก าลังแบบปิดอิสระ ใช้ในการลดความเร็ว และเพิ่ม
แรงบิดเพื่อตอบสนองความต้องการของการท างานของ
มอเตอร ์
  1.1.6 ส า ย พ า น  เ ป็ น อุ ป ก ร ณ์ ท่ี ใ ช้ ใ น
เครื่องจักรกล สามารถส่งก าลังได้ในต าแหน่งต่าง ๆ ได้ 
  1.1.7 พูเล่ย์ คืออุปกรณ์ทรงกลม ท่ีท ามาจาก
วัสดุท่ี เป็นโลหะ เอาไว้ส าหรับเป็นตัวประกอบกับ
สายพานล าเลียง หรือสายส่งก าลังก็ได้ ซึ่งการใช้งานน้ันก็
ใช้ได้ต้ังแต่งานขนาดเล็ก ไปจนถึงงานขนาดใหญ่ 
  1.1.8 สแตนเลส มีความต้านทานการกัดกร่อน
สูงเหมาะส าหรับใช้เป็นวัสดุด้านอาหาร 
  1.1.9 ใบมีดแบบ 3 ใบมีดเป็นใบมีดท่ีเหมาะ
ส าหรับใช้เป็นวัสดุด้านอาหาร (SUS 304) 
  1.1.10  พืชสมุนไพร มีสรรพคุณทางยาเมื่อน ามา
แปรรูปต้องหั่นเป็นช้ิน ความหนา 2-6 มิลลิเมตร เหมาะ
ส าหรับการน าไปตากแห้ง สมุนไพรท่ีนิยมน ามาหั่นได้แก่ 
ขมิ้นชัน มะระ กระชาย เป็นต้น  
 1.2 ทฤษฎีที่เกี่ยวข้อง  
 การพัฒนาเครื่องหั่นย่อยหอมแดง Banyat. [1] ได้
ออกแบบและสร้ างเครื่องหั่นหอมแดง จะท าจาก
เหล็กกล้าไร้สนิม มีใบมีดส าหรับหั่นหอมแดง ติดต้ังบน
แผ่นจานขนาดเส้นผ่านศูนย์กลาง 36 เซนติเมตรท่ีหมุน
ได้ โดยใบมีดมีจ านวน 2 ใบ ติดต้ังตรงข้ามกับมอเตอร์ท่ี
เป็นต้นก าลังขับมีขนาด 1/8 แรงม้า หมุนด้วยความเร็ว
รอบ 1,410 รอบต่อนาที ท าการทดรอบมอเตอร์ในอัตรา 
1:3 จนได้ความเร็วในการหมุนของแผ่นจานใบมีดเท่ากับ 
470 รอบต่อนาที การทดลองจะท าการเปรียบเทียบ
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ระหว่างเครื่องหั่นหอมแดง และ แรงงานคน โดยท าการ
ทดลองซ้ า 3 ครั้ง พบว่าเครื่องหั่นหอมแดงสามารถหั่น
หอมแดงจ านวน 1 กิโลกรัมท่ีมีจ านวนหัวเฉลี่ยเท่ากับ  
34 หัว ในเวลา 95.7 วินาที (37.6 กิโลกรัม/ช่ัวโมง) ส่วน
แรงงานคนจะหั่นหอมแดงจ านวน 1 กิโลกรัมท่ีมีจ านวน
หัวเฉลี่ยเท่ากับ 34 หัว ในเวลา 486 วินาที (7.4 
กิโลกรัม/ช่ัวโมง) คิดเป็นเวลาท่ีเร็วกว่ากันอยู่ 5 เท่า 
 การศึกษาวิจัยน้ีมีวัตถุประสงค์ คือสร้างเครื่ องตัด
กล้วย Manomai. [2] โดยใช้ใบมีด 2 ใบ ยึดติดกับจาน
หมุนเพื่อลดเวลาการท างานของการตัดกล้วยให้น้อยลง
จากเดิม โดยช้ินส่วนท่ีส าคัญของเครื่องประกอบด้วย 
มอเตอร์ สายพาน ล้อสายพานตัวขับตัวตาม ชุดใบมีด 
เพลา แบริ่ง และเครื่องสามารถตัดกล้วยดิบได้โดยใช้แรง
หมุนจากการหมุนของมอเตอร์และตัดกล้วยผ่านใบมีด
การออกแบบก าลังเพื่อเลือกใช้มอเตอร์เป็นอุปกรณ์ต้น
ก าลังเพื่อให้เครื่องจักรสามารถท างานได้ตามความ
ต้องการดังน้ันจึงต้องค านวณก าลังในส่วนต่าง ๆ แล้ว
น ามารวมกันเพื่อให้ได้ก าลังท่ีต้องการ และถึงเลือกใช้
มอเตอร์เพื่อขับก าลังท่ีเหมาะสม ซึ่งสมการท่ีใช้ในการ
ค านวณก าลังหาได้จาก 
 
 

                 P =      
  

                           (1) 
 

 โดยท่ี      P   =  ก าลังของมอเตอร์ (Watt) 
    T   =  แรงบิด (Nm) 
    n   =  ความเร็วรอบ (rpm) 
 
 การออกแบบขนาดของพูลเลย์  ในการก าหนด
ความเร็วรอบท่ีเหมาะสมจ าเป็นต้องใช้การทดพูเลย์
เพื่อให้ได้ความเร็วท่ีต้องการสามารถค านวนได้ดังน้ี 

           อั ต ร า ท ด   
  

  
 
  

  
                            

(2) 

  เมื่อ n1 คือ  ความเร็วรอบของมอเตอร ์
    n2 คือ  ความเร็วรอบของเพลา 
    D1 คือ ขนาดเส้นผ่าศูนย์กลางของ 
      พูเลย์มอเตอร์ 

          D2 คือ ขนาดเส้นผ่าศูนย์กลางของ 
      พูเลย์ตัวตาม 

 การออกแบบ และสร้ า ง เครื่ องหั่ นสมุ นไพร
กึ่งอัตโนมัติมีวัตถุประสงค์ Sripramai, Wichanjun, 
Chawnuea, Yangyun, and Laohawanich. [3] เพื่อ
ออกแบบสร้าง และทดสอบการท างานของเครื่องหั่น
สมุนไพรขนาดเล็กระบบควบคุม กึ่งอัตโนมัติส าหรับ
กลุ่มเกษตรกร บ้านมะค่าทวีทรัพย์ จังหวัดมหาสารคาม 
สมาชิกส่วนใหญ่ของกลุ่ม เกษตรกรเป็นผู้สูงอายุ มี
ความสามารถในการท า งานหั่นหัวขมิ้น ประมาณ    
8.97 กิโลกรัมต่อช่ัวโมง ได้ช้ินขมิ้นมีความหนา เฉลี่ย 
3.83 มิลลิ เมตร มี ค่า เบี่ยงเบนมาตรฐาน 1.05 
มิลลิ เมตร เครื่ องหั่ นหั วสมุนไพรกึ่ งอัตโนมั ติ ถูก
ออกแบบและสร้างโดย ใช้การหั่นด้วยจานหมุนติด
ใบมีด และระบบนิวเมติกส์เข้าไปควบคุมการป้อน และ
กดหัวสมุนไพรเพื่อหั่น โดยทดสอบท่ี ความเร็วรอบ 
250 รอบต่อนาทีพบว่ามีความสามารถในการท างาน
เพิ่มข้ึน คือ               109.87 กิโลกรัมต่อช่ัวโมง 
ในขณะท่ียังคง ได้ช้ินสมุนไพรท่ีหั่นตรงตามความ
ต้องการ นอกจากน้ันยังสามารถคืนทุนได้ภายใน
ระยะเวลาประมาณ 2 เดือน 
 ศึกษาเครื่องมือท่ีใช้ใน การประเมินความพึงพอใจ
ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนสถิติท่ีใช้ในการวิเคราะห์ข้อมูล 
คือ ค่าเฉลี่ย และค่าเบ่ียงเบนมาตรฐาน 
การค านวณค่าสถิติพื้นฐาน ค่าเฉลี่ย  ̅  Saiyod. [4]            
 
       ̅     

 
               (3)    

              ̅ หมายถึง คะแนนเฉลี่ย 
          ƩX หมายถึง ผลรวมของคะแนน 
        ท้ังหมด 
               N  หมายถึง จ านวนประชากรท าแบบ 
        สอบถาม 
 
 การค านวณค่าความเบี่ยงเบนมาตรฐาน (Standard 
Deviation) Saiyod. [4] 
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            . .   √
  x -( x) 

 ( -1)
                         

(4) 
 
 
 
  S.D. หมายถึง   ความเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
    X หมายถึง   คะแนนของแต่ละบุคคนท่ี 
         ท าแบบสอบถาม 
   X หมายถึง   ผลรวมของคะแนนท้ังหมด 
    N หมายถึง   จ านวนของแต่ละบุคคนท่ี 
         ท าแบบสอบถาม 
 การศึกษาประสิทธิผลของมะระข้ีนกแคปซูลในการ
ลดระดับน้ าตาลในเลือดของผู้ ท่ีมีภาวะเบาหวาน 
Sirisrivanich. [5] ผลการศึกษาพบว่า ผู้เข้าร่วมส่วน
ใหญ่อายุ 53.5±4.3 ปี อาชีพเป็นพ่อบ้าน/แม่บ้าน ไม่มี
ประวัติการสูบบุหรี่ เมื่อรับประทานมะระแคปซูนใน
ระยะติดตามผลสัปดาห์ท่ี 4,8 และ 12 พบว่า ระดับ
น้ าตาลในเลือดลดลง ดังน้ันมะระข้ีนกเป็นอีกทางเลือก
หน่ึงในการรักษาโรคเบาหวานท่ีมีประสิทธิภาพช่วยลด
ระดับน้ าตาลในเลือดได้ 
 1.3 แนวคิดการวิจัย 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

         
รูปที่ 1 ภาพแสดงกรอบแนวคิดการวิจัย 

 
2. วัตถุประสงค ์
 2.1 สร้างเครื่องหั่น-ซอย ระดับวิสาหกิจชุมชน 
 2.2 ศึกษาหาประสิทธิภาพการท างานท่ีเหมาะสม
ของเครื่องหั่น-ซอย 
 2.3 ประเมินความพึงพอใจของวิสาหกิจชุมชนท่ีมีต่อ
เครื่องหั่น-ซอย 
 
3. วิธีการด าเนินการวิจัย 
 จากการลงพื้น ท่ี  จั งหวัดสระแก้ว พบว่ากลุ่ ม
วิสาหกิจชุมชน จะหั่นมะระต้ังแต่เวลา 03.00 นาฬิกา 
มาน่ังหั่นสมุนไพรจนถึงเวลา 10.00 นาฬิกา ใช้เวลาหั่น 
7 ช่ัวโมง ด้วยแรงงานคน 10 คน หั่นมะระจ านวน   
130 กิ โลกรัม  ความหนาของมะระและขมิ้ น คือ           
4-6 มิลลิเมตร ซึ่งจะเหมาะส าหรับการน าไปตากแห้ง 
มะระ และขมิ้นชันท่ีหั่นหากทิ้งไว้นานจะแปลสภาพเป็น
สีด า การใช้แรงงานคนจะท าให้เสียเวลามาก ดังน้ันการ
สร้างเครื่องหั่น-ซอยจะช่วยลดระยะเวลาการหั่นได้ 
 3.1 ข้ันตอนการออกแบบเครื่องหั่น 
 การออกแบบเครื่องหั่นได้ออกแบบโครงสร้างเป็น 
ส แ ต น เ ล ส  (SUS304) ข น า ด  80 x 130 x 140 
เซนติเมตร มีความต้านทานการกัดกร่อนสูงเหมาะ
ส าหรับใช้เป็นวัสดุทางด้านอาหาร ใช้มอเตอร์ท่ีมีขนาด 
2 HP ก าลังไฟฟ้า 1.5 kw แรงดันไฟฟ้า 220 ACV ส่ง
ก าลังด้วยชุดสายพาน การใช้งานเครื่องหั่น-ซอย และ
การทดสอบประสิทธิภาพสามารถอธิบายได้ดังน้ี  
  3.1.1 ศึกษารายระเอียดในการสร้างและการ
ออกแบบเครื่องหั่น-ซอย 
  3.1.2 ศึกษาปัญหาวิธีการหั่นมะระและขมิ้นชัน 
  3.1.3 ศึกษาค้นคว้างานวิจัยท่ีเกี่ยวข้อง ต ารา 
วารสาร และอินเตอร์เน็ต เพื่อออกแบบสร้างเครื่องหั่น 
  3.1.4 ออกแบบเครื่องหั่น-ซอย 
    1) ออกแบบโครงสร้าง 
    2) ออกแบบชุดใบมีดส าหรับหั่น 
    3) ออกแบบชุดล าเลียงน าส่ง 
    4) ออกแบบชุดขับก าลัง 

ตัวแปรต้น 
- เคร่ืองหั่น – ซอย 
- เพิ่มปริมาณการผลิต 

 
ตัวแปรตาม 

- ระยะเวลาหั่นที่เหมาะสม 
- ความพึงพอใจของชุมชน 
 

ตัวแปรควบคุม 
- ขนาดความหนาหั่น 4-6 มิลลิเมตร 
- ลดเวลาหั่นมะระและขมิ้นชัน 
 

Input 
 

Process 
 

Output 

Out 
come 

Impact 

พืชสมุนไพร 
- มะระ 
- ขมิ้นชัน 
 

ชุมชน 
- เพิ่มปริมาณการผลิต 
- เพิ่มรายได้ ลดรายจ่าย 
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    5) ออกแบบตู้ควบคุมการปิด–เปิด การ
ท างานของระบบไฟฟ้า 
  3.1.5 ผู้เช่ียวชาญจ านวน 5 ท่าน ตรวจสอบ
ความเหมาะสมของการออกแบบ  โดยจะเชิญ
ผู้ทรงคุณวุฒิท่ีมีความรู้ความสามารถใน ด้านสถิติ ด้าน
เทคโนโลยีวิศวกรรมไฟฟ้า และอิเล็กทรอนิกส์ ด้าน
เทคโนโลยีวิศวกรรมเครื่องกล ด้านอุตสาหกรรมเกษตร 
ด้านการจัดการเคมีวิเคราะห์ และด้านเทคโนโลยีชีวภาพ  
  3.1.6 ปรับปรุ ง แก้ ไ ข ข้ อบกพร่ อ ง ในกา ร
ออกแบบตามท่ีผู้เช่ียวชาญแนะน า 
 3.2 ประชากรและกลุ่มตัวอย่าง 
  3.2.1 ประชากร ในการวิ จั ย  ไ ด้แก่  กลุ่ ม
วิสาหกิจชุมชนผู้แปรรูปสมุนไพร จังหวัดสระแก้ว 
  3.2.2 กลุ่มตัวอย่างเลือกแบบเจาะจง วิสาหกิจ
ชุมชนจ านวน 14 คน 
  3.2.3 ระยะเวลาในการวิจัย 6 เดือน 
 3.3 เครื่องมือท่ีใช้ในการวิจัย 
  3.3.1 เครื่องหั่น-ซอย 
  3.3.2 แบบบันทึกการท างานเครื่องหั่น-ซอย 
  3.3.3 แบบสอบถามความพึงพอใจท่ีมีต่อการ
ใช้เครื่องหั่น-ซอย ผ่านการตรวจสอบจากผู้เช่ียวชาญ 
 3.4 ข้ันตอนการสร้างเครื่องหั่น-ซอย และติดต้ัง
ช้ินส่วนท่ีส าคัญ ดังน้ี 
 
 
 
 
 
 

 
รูปที ่2 โครงสร้างของเครื่องหั่น-ซอย 

 
  3.4.1 สร้างโครงส าหรับวางช้ินส่วนประกอบ 
  3.4.2 สร้างชุดใบมีดแบบ 3 ใบมีด ส าหรับหั่น
สามารถปรับระยะห่างได้ 4-6 มิลลิเมตร 
  3.4.3 สร้างชุดล าเลียงน าส่งท่ีมีลักษณะเป็น
เกลี่ยวเดือยหมู  
  3.4.4 สร้างชุดขับก าลังด้วยสายพานและพูเล่ย์ 
 3.5 การด าเนินงาน 

  3.5.1 การทดลองหั่นมะระและขมิ้นชันด้วย
แรงงานคน จะเร่ิมด้วยการหั่นมะระปริมาณ 1 กิโลกรัม 
โดยจะจับเวลาต้ังแต่เริ่มหั่นจนมะระหมดจึงหยุดเวลาแล้ว
บันทึกผล โดยจะท าการทดลองซ้ า 3 ครั้ง และทดลองหั่น
ขมิ้นชันปริมาณ 1 กิโลกรัม โดยจะจับเวลาต้ังแต่เร่ิมหั่น
จนกระท่ังขมิ้นชันหมดจึงหยุดเวลาแล้วบันทึกผล โดยจะ
ท าการทดลองซ้ า 3 ครั้ง เช่นเดียวกัน 
ตารางที่ 1 ทดลองจับเวลาการหั่นมะระและขมิ้นชัน 
      ปริมาณ 1 กิโลกรัม โดยใช้แรงงานคน 

 
ล าดับ 

ปริมาณ 
(กิโลกรัม) 

ระยะเวลาหั่น
มะระ 

(วินาท)ี 

ระยะเวลา
หั่นขม้ินชัน 

(วินาท)ี 
1 1 276 240 
2 1 277 244 
3 1 275 239 

เวลาเฉลี่ย 276 241 
   
 จากตารางท่ี 1 ได้ทดลองหั่นมะระปริมาณ 1 กิโลกรัม 
โดยใช้แรงงานคน ผลท่ีได้หลังการจับเวลาการหั่นมะระ
คือ 276 วินาที และทดลองหั่นขมิ้นชันผลท่ีได้หลังการ
จับเวลาหั่นคือ 241 วินาที 
  3.5.2 การหารอบความเร็วท่ี เหมาะสมของ
เครื่องหั่น-ซอย ได้ทดลองดังน้ี 
    1) ทดลองหารอบความเร็วท่ีใช้หั่นมะระ 
โดยใช้รอบความเร็ว 132 รอบต่อนาที ผลท่ีได้คือมะระท่ี
หั่นแตกไม่ตรงตามความต้องการของชุมชน ทดลองปรับ
ความเร็วรอบลดลงเป็น 113 รอบต่อนาที ผลการทดลอง
พบว่ามะระยังใช้ไม่ได้รอบความเร็วยังมากเกินไป ทดลอง
ปรับรอบความเร็วลดลงเป็น 106 รอบต่อนาที ผลท่ีได้คือ
มะระท่ีหั่นได้ตรงตามความต้องการของวิสาหกิจชุมชน
และได้ทดลองหั่นซ้ า 3 ครั้ง ผลท่ีได้ยังตรงความต้องการ 
สรุปได้ว่ารอบความเร็วท่ีเหมาะสมท่ีใช้หั่นมะระคือ     
106 รอบต่อนาที แสดงดังตารางท่ี 2 
ตารางที่ 2 ทดลองรอบความเร็วท่ีเหมาะสมในการหั่น
      มะระ 
ล าดับ ความเร็วรอบ 

(ต่อนาที) 
ผลที่ได้ 

1 132 มะระแตก 
2 113 มะระแตก 
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3 106 ใช้ได้ 
 
    2) ทดลองหารอบความเร็วท่ีใช้ขมิ้นชัน 
โดยใช้รอบความเร็ว 300 รอบต่อนาที ผลท่ีได้พบว่า
ขมิ้นชันหักเสียหาย ไม่ได้ตามความต้องการของวิสาหกิจ
ชุมชน ได้ทดลองปรับรอบความเร็วเป็น 240 รอบต่อนาที 
ผลท่ีได้คือขมิ้นชันได้ตามความต้องการของชุมชนและได้
จ านวนการหั่นขมิ้นท่ีปริมาณมาก ทดลองหั่นซ้ า 3 ครั้ง 
ผลการหั่นขมิ้นชันยังตรงความต้องการ ทดลองลดรอบ
ความเร็วลงเป็น 200 รอบต่อนาที ผลท่ีได้ยังตรงความ
ต้องการแต่ใช้เวลามากเกินไป สรุปได้ว่ารอบความเร็วท่ี
ใช้หั่นขมิ้นชันคือ 240 รอบต่อนาที แสดงดังตารางท่ี 3 
ตารางที่ 3 ทดลองรอบความเร็วท่ีเหมาะสมในการหั่น
       ขมิ้นชัน 
ล าดับ ความเร็วรอบ 

(ต่อนาที) 
ผลที่ได้ 

1 200 ใช้ได้แต่ปริมาณผลิตน้อย 
2 240 ใช้ได้และปริมาณผลิตมาก 
3 300 ขมิ้นหัก 

 
  3.5.3 การทดลองใบมีดหั่นและระยะเวลาหั่น
ของเครื่องหั่น-ซอย ด้วยการหั่นมะระ และขมิ้นชัน
ปริมาณ 1 กิโลกรัม มะระใช้ความเร็วรอบ 106 รอบต่อ
นาที  ขมิ้ น ชันใ ช้ความเร็ วรอบ 240 รอบต่อนาที 
ระยะห่างใบมีดท่ีใช้ทดลองหั่นคือ 4 มิลลิเมตรและ 6 
มิลลิเมตร จากน้ันจับเวลาตอนท่ีเร่ิมใส่มะระหรือขมิ้นชัน
ใส่ในช่องล าเลียงน าส่งจนหมดจึงหยุดเวลาแล้วบันทึกผล
การทดลอง โดยจะท าการทดลองหั่นซ้ า 3 ครั้ง แสดงดัง
ตารางท่ี 4 และตารางท่ี 5 
ตารางที่  4 ทดลองจับระยะเวลาการหั่นมะระและ
ขมิ้นชัน      ปริมาณ 1 กิโลกรัม โดยใช้ระยะห่างใบมีด
       ขนาด 4 มิลลิเมตร 

 
ล าดับ 

ปริมาณ 
(กิโลกรัม) 

ระยะเวลาหั่น
มะระ 

(วินาท)ี 

ระยะเวลา
หั่นขม้ินชัน 

(วินาที) 
1 1 30 14 
2 1 29 13 
3 1 31 15 

เวลาเฉลี่ย 30 14 

 
 จากตารางที่ 4 ได้ทดลองจับระยะเวลาการหั่นมะระ
และขมิ้นชันปริมาณ 1 กิโลกรัม โดยใช้ระยะห่างใบมีดคือ            
4 มิลลิเมตร ผลท่ีได้จากการจับเวลาหั่นมะระเฉลี่ยคือ       
30 วินาที และผลท่ีได้จากการหั่นขมิ้นชันเวลาหั่นเฉลี่ย
คือ 14 วินาที  
 
ตารางที่ 5 ทดลองจับเวลาการหั่นมะระ และขมิ้นชัน 
       ปริมาณ 1 กิโลกรัม โดยใช้ระยะห่าง ใบมีด
       ขนาด 6 มิลลิเมตร 

 
ล าดับ 

ปริมาณ 
(กิโลกรัม) 

ระยะเวลา
หั่นมะระ 
(วินาท)ี 

ระยะเวลา 
หั่นขม้ินชัน 

(วินาที) 
1 1 23 12 
2 1 25 13 
3 1 22 14 

เวลาเฉลี่ย 22 13 
 
 จากตารางท่ี 5 ทดลองหั่นมะระและขมิ้นโดยใช้
ระยะห่างใบมีดขนาด 6 มิลลิเมตร ใช้มะระและขมิ้นชัน
ปริมาณ 1 กิโลกรัม ผลท่ีได้จากการจับเวลาเฉลี่ยหั่น
มะระคือ 22 วินาที และเวลาเฉลี่ยหั่นขมิ้นชัน 13 วินาที 
  3.5.4 แบบสอบถามความพึงพอใจผู้วิจัยได้เก็บ
ข้อมูลโดยการแจกแบบสอบถามให้วิสาหกิจชุมชน 
จังหวัดสระแก้วประเมินจ านวน 14 ฉบับ หลังจากการใช้
เครื่องหั่น จากน้ันรวบรวมแบบสอบถามเพื่อน าข้อมูลท่ี
ได้มาวิเคราะห์ ในการประเมินความพึงพอใจของกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชน สถิติท่ีใช้ในการวิเคราะห์ข้อมูล คือ 
ค่าเฉลี่ยและค่าเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
 เกณฑ์การประเมินผล Saiyod. [4] 
  - ค่าเฉลี่ย 4.21-5.00 มีความพึงพอใจมากท่ีสุด 
        - ค่าเฉลี่ย 3.41-4.20 มีความพึงพอใจมาก 
       - ค่าเฉลี่ย 2.61-3.40 มีความพึงพอใจปานกลาง 
        - ค่าเฉลี่ย 1.81-2.60 มีความพึงพอใจน้อย 
        - ค่าเฉลีย 1.00-1.80 มีความพึงพอใจน้อยท่ีสุด 
 
4. ผลการวิจัย 
 4.1 การสร้ างและออกแบบเครื่ องหั่ น -ซอยได้
ออกแบบโครงสร้างเป็นสแตนเลส (SUS304) ขนาด      
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80 x 130 x 140 เซนติเมตร มีความต้านทานการกัด
กร่อนสูงเหมาะส าหรับใช้เป็นวัสดุทางด้านอาหาร         
ใช้มอเตอร์ ท่ีมีขนาด 2 HP ก าลังไฟฟ้า 1.5 kw 
แรงดันไฟฟ้า 220 ACV ส่งก าลังด้วยชุดสายพาน การใช้
งานเครื่องหั่น-ซอย การทดสอบประสิทธิภาพสามารถ
ช่วยลดระยะเวลาการหั่นให้กับวิสาหกิจชุมชนได้ 
 4.2 ประสิทธิภาพการหั่นมะระและขมิ้นชันด้วย
เครื่องหั่น-ซอย จากการทดลองหั่นมะระและขมิ้นชัน
ปริมาณ 1 กิโลกรัม ทดลองหั่นซ้ า 3 ครั้ง การทดลองหั่น
มะระใช้รอบความเรว็ท่ีเหมาะสมคือ 106 รอบต่อนาที ใช้
ใบมีดท่ีมีระยะห่าง 4 มิลลิเมตร ระยะเวลาหั่นท่ีได้คือ  
30 วินาที และใช้ใบมีดท่ีมีระยะห่าง 6 มิลลิ เมตร 
ระยะเวลาหั่นท่ีได้คือ 22 วินาที และจากการทดลองหั่น
ขมิ้นชันรอบความเร็วท่ีเหมาะสมคือ 240 รอบต่อนาที 
ทดลองหั่ นด้ วยใบมีด ท่ีมี ระยะห่ า ง 4 มิ ลลิ เมตร 
ระยะเวลาหั่นท่ีได้คือ 14 วินาทีและใช้ใบมีดท่ีมีระยะห่าง              
6 มิลลิเมตร ระยะเวลาหั่นท่ีได้คือ 13 วินาที ผลการ
ทดลองได้แสดงดังตารางท่ี 6 
ตารางที่ 6 การเปรียบเทียบเวลาหั่นมะระ และขมิ้นชัน
    ปริมาณ 1 กิโลกรัม ระหว่างเครื่องหั่น-ซอย
    เทียบกับแรงงานคน 

 
รายการ 

ระยะเวลา 
หั่นมะระ 
(วินาที) 

ระยะเวลา 
หั่นขม้ินชัน 

(วินาที) 
ระยะห่างใบมีด 4 มิลลิเมตร 

แรงงานคน 276 240 
เครื่องหั่น 30 14 

ระยะห่างใบมีด 6 มิลลิเมตร 
แรงงานคน 276 240 
เครื่องหั่น 22 13 
 
 จากตารางท่ี 6 แสดงการเปรียบเทียบระยะเวลาหั่น
มะระและขมิ้นชันปริมาณ 1 กิโลกรัม ระหว่างเครื่องหั่น-
ซอย ท่ีใช้ระยะห่างใบมีด 4 มิลลิเมตร และ 6 มิลลิเมตร 
เทียบกับแรงงานคน ผลท่ีได้คือเครื่องหั่น-ซอยสามารถ
หั่นได้เร็วกว่าแรงงานคน  
 4.3 วิ เคราะ เครื่ องหั่ น -ซอย เปรี ยบเ ทียบกั บ
แรงงานคนเพื่อพิจารณาความเหมาะสมในการลงทุน
ค านวนได้ดังน้ี 

  4.3.1 เมื่อใช้แรงงานคน 
    - จ่ายค่าแรง 375 บาทต่อวัน ท างานวัน
     ละ 7 ช่ัวโมง 
    - สามารถหั่นมะระได้ 13 กิโลกรัม ต่อ        
     7 ช่ัวโมง 
    - ประสิทธภิาพแรงงานคนคือ 1.04% 
  4.3.2 เมื่อใช้เครื่องหั่น-ซอยท่ีผู้วิจัยได้พัฒนาข้ึน 
    - ต้นทุนเครื่องหั่น 59,000 บาท 
    - อัตราการใช้ไฟมอเตอร์ 1.5 kw/ช่ัวโมง 
    - ค่าไฟฟ้าต่อหน่วย 3.75 บาท 
    - ค่าแรงคนงานควบคุมเครื่องจักร   
      400 บาทต่อวัน 
    - ช่ัวโมงการท างาน 8 ช่ัวโมงต่อวัน 
    - อัตราการใช้ไฟต่อวัน 1.5 x 3.75 x 8 
      = 45 บาทต่อวัน 
    - รวมค่าใช้จ่าย คือ 445 บาทต่อวัน 
    - ห่ัน-ซอยมะระได้ 120 กิโลกรัมช่ัวโมง 
    - ประสิทธภิาพการหั่นมะระคือ 215.73% 
    - ห่ัน-ซอยขมิ้นชันได้ 240 กิโลกรัมต่อ 
      ช่ัวโมง  
    - ประสิทธภิาพการหั่นขมิ้นชันคือ  
      431.46% 
ตารางที่ 7 การวิเคราะห์การท างานระหว่างแรงงานคน
      เทียบกับเครื่องหั่น-ซอย 

รายการ แรงงานคน 
(วัน) 

เคร่ืองหั่น – ซอย 
(ชั่วโมง) 

มะระ 13 กก. 120 กก. 
ขมิ้นชัน 15 กก. 240 กก. 
ค่าใช้จ่าย 375 บาท 445 บาท 
 
 4.4 การวิเคราะห์รายได้ของวิสาหกิจชุมชนระหว่าง
แรงงานคนเทียบกับเครื่องหั่น-ซอย มะระสดซื้อมา
กิโลกรัมละ 15 บาท น ามะระสดปริมาณ 6 กิโลกรัม คิด
เป็นจ านวนเงิน 90 บาท จะได้มะระแห้ง 1 กิโลกรัม ขาย
ในราคากิโลกรัมละ 220 บาท ใช้แรงงานคนสามารถหั่น
มะระได้ 13 กิโลกรัมต่อวัน น าไปตากแห้งจะได้          
2.17 กิโลกรัม คิดเป็นจ านวนรายได้จะได้ 477.40 บาท
ต่อวัน คิดเป็นจ านวนรายได้ต่อเดือนคือ 14,322 บาทต่อ
เ ดือน เมื่ อ ใ ช้ เครื่ อ งหั่ น -ซอย จะสามารถหั่ นไ ด้             
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120 กิโลกรัมต่อช่ัวโมง ใน 1 วัน เครื่องหั่นท างาน           
7 ช่ัวโมง จะหั่นมะระได้ 840 กิโลกรัมต่อวัน น ามะระไป
ตากแห้งจะได้ 140 กิโลกรัม คิดเป็นรายได้ต่อวันจะได้ 
30,800 บาท เมื่อน ามาคิดเป็นรายได้ต่อเดือนคือ 
924,000 บาทต่อเดือน และขมิ้นชันจะรับซื้อมากิโลกรัม
ละ 12 บาท น าขมิ้นชันสดปริมาณ 6 กิโลกรัม คิดเป็น
จ านวนเงิน 72 บาท จะได้ขมิ้นชันแห้ง 1 กิโลกรัม ขาย
ราคากิโลกรัมละ 180 บาท ใช้แรงงานคนหั่นจะได้        
15 กิโลกรัมต่อวัน น าไปตากแห้งได้ 2.5 กิโลกรัม คิดเป็น
จ านวนรายได้ต่อวันคือ 450 บาทต่อวัน คิดเป็นจ านวน
รายได้ต่อเดือนคือ 13,500 บาทต่อเดือน เมื่อน าเครื่อง
ห่ัน-ซอย ไปใช้หั่นขมิ้นชันสามารถหั่นได้ 240 กิโลกรัมต่อ
ช่ัวโมง 1 วัน เครื่องหั่น-ซอยท างาน 7 ช่ัวโมง สามารถหั่น
ได้ 1,680 กิโลกรัมต่อวัน น าไปตากแห้งได้ 280 กิโลกรัม
ต่อวัน คิดเป็นจ านวนรายได้ 50,400 บาทต่อวัน เมื่อ
น ามาคิดเป็นจ านวนรายได้ต่อเดือนคือ 1,512,000 บาท
ต่อเดือน  
ตารางที่ 8 การวิเคราะห์รายได้จากการท างาน 1 วัน 
      ระหว่างแรงงานคนเทียบกับเครื่องหั่น-ซอย  

รายการ แรงงานคน 
(บาท) 

เครื่องหั่น-ซอย 
(บาท) 

มะระ 477.40 30,800.00 
ขมิ้นชัน 450.00 50,400.00 
 
 4.5 ประเมินความพึงพอใจจากวิสาหกิจชุมชน 
จังหวัดสระแก้ว ผลการประเมินพบว่าวิสาหกิจชุมชนมี
ความพึงพอใจต่อการใช้เครื่องหั่น-ซอย เมื่อเปรียบเทียบ
เกณฑ์ ท่ี ก าหนดระดับคะแนนความพึ งพอใจใน
แบบสอบถาม แสดงดังตารางท่ี 9 
ตารางที่ 9 ผลการประเมินแบบสอบถามความพึงพอใจ
      ของ วิสาหกิจชุมชน จังหวัดสระแก้ว ท่ีมีต่อ
      เครื่องหั่น-ซอย 

 

ล าดับ 

 

รายการ 

 

 ̅ 

 

S.D. 

ระดับ
ความพึง
พอใจ 

1 มีความง่ ายต่อการ
น าไปใช้ 

4.83 0.41 มากที่สุด 

2 มี ป ร ะ โ ย ช น์ ต่ อ
วิสาหกิจชุมชน 

5.00 0.00 มากที่สุด 

3 มี ก า ลั ง ก า ร ผลิ ต ที่
เหมาะสมกับชุมชน 

5.00 0.00 มากที่สุด 

ตารางที่ 9 ผลการประเมินแบบสอบถามความพึงพอใจ
      ของวิสาหกิจชุมชน จังหวัดสระแก้ว ท่ีมีต่อ
      เครื่องหั่น-ซอย (ต่อ) 

 

ล าดับ 

 

รายการ 

 

 ̅ 

 

S.D. 

ระดับ
ความพึง
พอใจ 

4 มีความปลอดภัยใน
ก า ร ใ ช้ ง า น ต่ อ
ผู้ปฏิบัติงาน 

4.83 0.41 มากที่สุด 

5 มีความง่ายในการ
ดูแลรักษาและซ่อม
บ ารุง 

4.83 0.41 มากที่สุด 

6 มีความสามารถแก้ไข
ปัญหาในด้านการ
ผลิตของวิสาหกิ จ
ชุมชน 

4.67 0.52 มากที่สุด 

7 มีสมรรถนะในการ
ท า ง านที่ ต รง ตาม
ความต้องการของ
วิสาหกิจชุมชน 

5.00 0.00 มากที่สุด 

8 มีความเหมาะสมต่อ
การน าไปใช้งานและ
ขยายผลเชิงพาณิชย์ 

4.83 0.41 มากที่สุด 

ค่าเฉลี่ยรวม 4.87 0.15 มากที่สุด 

 
 จากตารางท่ี 9 พบว่าความพึงพอใจของ
กลุ่มเป้าหมายท่ีมีต่อเครื่องหั่น-ซอย มีความพึงพอใจ
สูงสุดอันดับท่ี 1ได้แก่ มีประโยชน์ต่อวิสาหกิจชุมชน มี
ก าลังการผลิตท่ีเหมาะสมกับชุมชนและมีสมรรถนะใน
การท างานท่ีตรงตามความต้องการของวิสาหกิจชุมชน 
ซึ่งมีคะแนนเฉลี่ย 5.00 ระดับคะแนนความพึงพอใจ
อันดับท่ี 2 ได้แก่ มีความง่ายต่อการน าไปใช้ มีความ
ปลอดภัยในการใช้งานต่อผู้ปฏิบัติงาน มีความง่ายในการ
ดูแลรักษา และซ่อมบ ารุง และมีความเหมาะสมต่อการ
น าไปใช้งาน และขยายผลเชิงพาณิชย์คะแนนความพึง
พอใจอันดับท่ี 3 ได้แก่ มีความสามารถแก้ไขปัญหาใน
ด้านการผลิตของวิสาหกิจชุมชน โดยพบว่ามีระดับความ
พึงพอใจภาพรวม           ( ̅ = 4.87, S.D. = 0.15) 
 
5. อภิปรายผลและสรุป 
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 การสร้างและออกแบบเครื่องหั่น-ซอยได้ออกแบบ
โครงสร้างเป็นสแตนเลส (SUS304) มีความต้านทานการ
กัดกร่อนสูงเหมาะส าหรับใช้เป็นวัสดุทางด้านอาหาร ใช้
มอเตอร์ ท่ีมีขนาด 2 HP ก าลังไฟฟ้า 1.5 kw 
แรงดันไฟฟ้ า 220 ACV ส่ งก าลั ง ด้วยชุดสายพาน 
สามารถหั่นมะระ และขมิ้นชันได้ตามความต้องการของ
วิสาหกิจชุมชน จังหวัดสระแก้ว  
 การท าวิจัยในครั้งน้ีเพื่อหาประสิทธิภาพการท างานท่ี
เหมาะสมของเครื่องหั่น-ซอย รอบความเร็วท่ีเหมาะสม
ส าหรับใช้หั่นมะระคือ 106 รอบต่อนาที ถ้าหากรอบ
ความเร็วสูงผลท่ีได้การหั่นมะระคือแตกเสีย และรอบ
ความเร็วท่ีเหมาะสมส าหรับใช้หั่นขมิ้นชันคือ 240 รอบ
ต่อนาที ระยะห่างของใบมีดท่ีใช้หั่นคือ 4 มิลลิเมตร ถึง  
6 มิลลิเมตร งานวิจัยน้ีสอดคล้องกับงานวิจัย Niyomvas. 
[1] แนวทางในการพัฒนาขีดความสามารถด้านการ
ควบคุมคุณภาพของสินค้าเกษตรแปรรูป วิสาหกิจชุมชน 
Nootayasakul, Kerdchouay, Pilajun, and Lmarom. 
[6] มาตรฐานการผลิตข้ันต้น คือ ปัญหาเรื่องความรู้ความ
เข้าใจในหลักมาตรฐานการผลิตข้ันต้น รวมท้ังใน
กระบวนการข้ันตอนในการด าเนินการแม้ว่าสมาชิก
บางส่วนเคยได้รับการอบรมความรู้มาบ้างแล้ว ปัญหา
ผู้ผลิตสินค้าเกษตรแปรรูปขาดแรงจูงใจในการด าเนินงาน
ในการเปลี่ยนแปลงตามหลักเกณฑ์ตามมาตรฐานการ
ผลิตข้ันต้น จากข้อมูลงานวิจัยดังกล่าวท าให้ผู้วิจัยสร้าง
เครื่องหั่น-ซอย เข้ามาช่วยด้านการปรับปรุงกระบวนการ
ผลิต ด้านคุณภาพการผลิตช่วยแก้ปัญหาในการน า
สมุนไพรไปตากแห้งถ้าตากแดดช้าสมุนไพรจะเป็นสีด า
ขายไม่ได้ราคาเครื่องหั่น-ซอยยังช่วยเพิ่มปริมาณการผลิต 
และท าให้วิสาหกิจชุมชนสามารถสร้างความเป็น
มาตรฐาน และยกระดับกลุ่ม ให้สามารถแข่งขันในตลาด
สมุนไพรได้  
 การวิเคราะห์รายได้จากการใช้เครื่องหั่น-ซอยสามารถ
เพิ่มรายได้ให้กับวิสาหกิจชุมชน จากเดิมใช้แรงงานคน 
มะระตากแห้งจะมีรายได้ 477.40 บาทต่อวัน ขมิ้นชัน
ตากแห้งจะมีรายได้ 450 บาทต่อวัน และเมื่อวิสาหกิจ
ชุมชนใช้เครื่องหั่น-ซอย มีรายได้เพิ่มข้ึนจากมะระตาก
แห้ง 30,800 บาทต่อวัน และขมิ้นชันตากแห้ง 50,400 
บาทต่อวัน จะเห็นได้ว่าวิสาหิจชุมชนมีรายได้เพิ่มข้ึน
หลังจากการใช้เครื่องหั่น-ซอย 

 ผลการประเมินความพึงพอใจของวิสาหกิจชุมชน 
จังหวัดสระแก้ว ท่ีมีต่อเครื่องหั่น-ซอย พบว่ามีระดับ
ความพึงพอใจภาพรวม ( ̅ = 4.87) และส่วนเบ่ียงเบน
มาตรฐาน (S.D. = 0.15) 
 
6. ข้อเสนอแนะการวิจัยครั้งนี้และครั้งต่อไป 
 7.1 การน าเครื่องหั่น-ซอยไปใช้งานควรตรวจสอบ
เครื่องก่อนน าไปใช้งาน และหลังการใช้งานควรตรวจด้วย
ทุกครั้ง เพื่อความปลอดภัย 
 7.2 ท่อล าเลียงน าส่งควรปรับให้มีลักษณะวงกลมเพื่อ
ง่ายต่อการใช้งาน และจะช่วยลดปริมาณการสูญเสียได้ 
 7.3 การออกแบบเครื่องหั่น-ซอย ควรหาวิธีการ
ทดสอบและวิธีการหั่นท่ีหลากหลาย 
 7.4 การปรับความเร็วรอบของมอเตอร์ไฟฟ้าและ
คว า ม เ ร็ วขอ ง เ ค รื่ อ ง หั่ น -ซอย  คว ร ใ ช้ อุ ปก รณ์
อิเล็กทรอนิกส์ในการปรับความเร็วรอบแทนการใช้
สายพาน และพูเลย์ 
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